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Elintarvikkeiden valmistus ja myynti ulkona seka yleisétilaisuuksissa

Ohje koskee elintarvikkeiden kasittelyd, myyntia ja tarjoilua ulkotiloissa. Ohje koskee myos
ulkomyyntiin verrattavaa toimintaa sisatiloissa, esimerkiksi elintarvikkeiden kasittelya ja tar-
joilua yleisotilaisuuksissa seka liikkkuvien elintarvikehuoneistojen toimintaa. Myyntipaikka
voi olla laite/laitteisto, telttakatos, myyntivaunu, ajoneuvo tai muu vastaava myyntipiste, jota
Voi siirtdad paikasta, tapahtumasta tai kunnasta toiseen.

1 Ammattimainen elintarvikkeiden ulkomyynti ja tarjoilu
1.1 llmoittaminen

Uudesta ulkona tapahtuvasta ammattimaisesta (alv-velvollinen/ Y-tunnus) elintarvikkeiden
kasittelystd, myynnista ja/tai tarjoilusta tulee tehda ilmoitus sen kunnan viranomaiselle, jon-
ka alueella toiminta aloitetaan. limoitus tehdaan viimeistaan nelja (4) viikkoa ennen toimin-
nan aloittamista. Kainuun alueella ilmoitus tehdaan Kainuun soten ymparistoéterveydenhuol-
toon. limoitus tehdaan vain kerran ja se tehdaan ymparistéterveydenhuollon sahkéisen il-
moituspalvelun kautta (hitps://ilppa.fi/alkusivu). limoituksen perusteella toimija rekisteroi-
daan valvontatietokantaan ja toimijalle lahetetdan todistus ilmoituksen kasittelysta. Todistus
on voimassa toistaiseksi. Myds toiminnassa tapahtuvasta olennaisesta muutoksesta tai
toiminnan lopettamisesta tulee ilmoittaa Kainuun soten ymparistterveydenhuoltoon vahin-
td&n 14 vuorokautta ennen suunniteltua muutosta.

[Imoituksen kasittelysta peritadn Kainuun soten maksutaksan mukainen maksu.

[Imoitus tulee tehda esimerkiksi

- ammattimaisesta marjojen myynnistd/ostosta torilla tai kauppojen edustalla (lukuun ot-
tamatta alkutuotantoa ks. ohjeen kohta 3.)

- jAateldkioskista

- liikkuvasta kioskista, teltasta tai vaunusta (elintarvikkeiden myynti, grilli, kahvila, muu
ruuan valmistus)

Todistus elintarvikehuoneistoilmoituksen tekemisesta (kopio riittad) tulee pitdd mukana liik-
kuvassa elintarvikehuoneistossa.

1.2 Tiedottaminen

Toimijan, joka on ilmoittanut likkuvan elintarvikehuoneistonsa johonkin toiseen valvontayk-
sikkddn, tulee tiedottaa Kainuun soten ymparistéterveydenhuoltoon toimiessaan Kainuun
alueella (Kajaani, Sotkamo, Kuhmo, Paltamo, Ristijarvi, Hyrynsalmi, Suomussalmi ja Puo-
lanka). Toiminnasta tulee tiedottaa viimeistaan nelja (4) arkipdivaa ennen toiminnan aloit-
tamista. Kainuun soten ymparistoterveydenhuoltoon ilmoituksen tehneen toimijan ei tarvit-
se tiedottaa toimiessaan em. kuntien alueella.

Tiedotuslomakkeita ulkona tapahtuvasta elintarvikkeiden myynnista ja tarjoilusta saa Kai-
nuun soten ymparistoterveydenhuollon Internet-sivuilta.
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2 Yksityishenkildiden ja jarjestojen vahéainen ulkomyynti

Ei ilmoitus- tai tiedotusvelvollisuutta

Yksityishenkildiden ja jarjestojen ei tarvitse tehda ilmoitusta tai tiedottaa elintarviketurvalli-
suudeltaan vahaisesta toiminnasta. Vahaisella toiminnalla tarkoitetaan toiminnan satunnai-
suutta tai maaraltaan vahaista elintarvikkeiden kasittelya.

Véahaista toimintaa on mm.

- koulun tai yhdistyksen myyjaiset

- kahvitarjoilun jarjestaminen

- makkaranpaisto tai lohen loimutus urheilutapahtumassa

- kotona leivotun leivan myynti torilla

- ns. pop up -ravintolat (lisatietoa ohjeen kohdassa Pop up -ravintola)

Jos toiminta on elinkeinonharjoittamista (alv-velvollisuus, Y-tunnus) tulee toiminnasta tehda
ilmoitus. Jos toiminnan luonne on sellainen, etta riskeja ei voida pitda vahaisina, on ilmoitus
tehtava riippumatta siité kuinka kauan toiminta kestaa. Esimerkkeja:

- myydaan tuoretta lihaa tai kalaa

- myydaéan raakalihavalmisteita

- myydaan kylmasavustettua tyhjiopakattua kalaa

- loimutettu lohi jaahdytetaan ja myydadn myéhemmin

- valmistetaan tayssailykkeita

- myyjaisissa valmistetaan ja myydaan sushia

3 Alkutuotanto

Alkutuottajan ei tarvitse tehda ilmoitusta elintarvikeviranomaiselle, kun han myy oman ti-
lansa tuotteita (marjoja, juureksia, jauhoja ym.). Eli jos esimerkiksi marjanviljelija myy omia
marjojaan torilla, siitd ei tehda ilmoitusta. Jos tuottaja kuitenkin myy myds muiden tuotta-
mia elintarvikkeita, tulee toiminnasta tehda ilmoitus.

4 Pop up -ravintola

Ravintolapaivan ns. pop up -ravintolan pitdjia koskevat elintarvikelain yleiset vaatimukset
hygieniasta ja heilla on aina vastuu valmistamiensa ja tarjoilemiensa elintarvikkeiden elin-
tarviketurvallisuudesta.

Elintarvikelain mukaan yksityisen henkilén pop-up ravintolatoiminnasta ei tarvitse tehda il-
moitusta Kainuun soten ymparistoterveydenhuoltoon, mik&li toiminta on vahariskista ja ta-
pahtuu korkeintaan 12 kertaa kalenterivuoden aikana.

Vahariskisen& toimintana voidaan pitd& esimerkiksi

e leipomista

e kinkku- tai juustovoileipien koostamista

o Kkeitto- ja pataruokien valmistusta ja niiden vélitonta tarjoilua.
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Vahariskista toimintaa ei ole esimerkiksi seuraavien elintarvikkeiden valmistus tai tarjoilu:
o tartarpihvit

o medium jauhelihapihvit

e mati ja sushiannokset

e (graavikala.

Naiden elintarvikkeiden kasittelyyn ja valmistukseen liittyy erityisia riskeja. Tallaisesta pop
up -ravintolasta on aina tehtava ilmoitus sen kunnan elintarvikevalvontaan, jossa pop up -
ravintola toimii, nelja viikkoa ennen toiminnan aloittamista.

Laajamittaista ruoan valmistusta ei voida mytskaan pitaa vahariskisena tai edes kohtuulli-
sen vahariskisena toimintana.

Pop-up toiminta on mahdollista my6s yksityisena elinkeinonharjoittajana (toiminimiyrittaja-
na), kunhan muut pop-up toiminnan ehdot tayttyvat. Pop-up toimintaan sovelletaan 15 000
euron liikevaihtorajaa.

Elintarvikkeiden kasittelyssa tulee noudattaa aina erittain hyvaa hygieniaa seka hyvaa ka-
sihygieniaa. Ruokaa ei tule valmistaa sairaana. Pop up -ravintolan pitdjalta ei edellyteta
hygieniapassia, mutta sen suorittaminen on suositeltavaa.

o Kaytettavien raaka-aineiden tulee olla tuoreita ja hyvalaatuisia.

o Kaikki vihannekset tulee pesta ennen kayttoonottoa ja juurekset tulee pesté sekd ennen
niiden kuorimista ettéa kuorimisen jalkeen.

e Tarjoiltavan lihan ja kalan tulee olla kypsennettya.

e Varsinkin helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kasittelyssa tulee huomioida elintarvik-
keiden sdilytys- ja tarjoilulampétilat: kuuma kuumana ja kylma kylmana.

o Elintarvikkeiden oikealla kasittelylla estetdan raakojen ja kypsien elintarvikkeiden keski-
nainen ristiinsaastuminen. Sellaisenaan syotavien elintarvikkeiden kasittely vaatii myods
aivan erityista huolellisuutta. Ruoan valmistukseen kaytetyt tyévalineet eivat saa levit-
taa bakteereita tai allergisoivia aineita.

e Vahariskisin tapa toimia on, kun kuumana tarjoiltava ruoka tehdéén tuoreista raaka-
aineista ja tarjoillaan heti valmistuksen jalkeen.

Pop up -ravintolan pitajan tulee asiakkaan pyynndsta kertoa elintarvikkeen alkuperamaa
seka se, sisaltdvatkd hanen tarjoamansa elintarvikkeet allergiaa tai yliherkkyytté (intole-
ranssia) aiheuttavia aineita.

Pop up -ravintolan pitajan tulee toimittaa kaikki kiinteét jatteet kunnalliseen jatteen kerayk-
seen. Pitdja vastaa myds asiakkaiden jatteista ja huolehtii siitd, ettd kertakéyttdastiat eivat
jaa roskaamaan ymparistéa. Ritilakannellisiin sadevesiviemareihin ei saa kaataa jatevesia,
koska ne ovat yhteydessa suoraan pintavesistdihin.

Kainuun soten ympaéristéterveydenhuolto suosittelee, etta
e pop up -ravintolassa ilmoitetaan selkealla tavalla kuluttajille, etté kyse on pop up -
ravintolasta

e toiminnasta vastuussa olevan henkilon nimi on kuluttajille nakyvilla.

Kainuun soten terveystarkastajat voivat tarvittaessa tarkastaa pop up -ravintoloita hygiee-
nisten toimintatapojen ja ruoan turvallisuuden varmistamiseksi ja ruokamyrkytysten ehkai-

semiseksi.
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5 Ulkomyynti- ja tarjoilupaikkoja koskevat vaatimukset

5.1 Myyntipisteen suojaus

Elintarvikkeiden myyntipaikan tulee olla suojattu polylta, kosteudelta ja liialliselta lammolta
seka haittaelaimiltd (valmistuspisteessa katos ja kolme seinda). Hiekka- ja nurmikentilla
mya0s teltan pohja tulee suojata. Kaikkien elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvien
pintojen tulee olla hyvassa kunnossa ja helposti puhtaana pidettavid. Teltta tulee varustaa
siten, ettd kaikki myyntipisteessa tarvittava voidaan sailyttaa teltan sisalla hyllyjen tai alus-
tojen paalla. Tarvittaessa elintarvikkeiden sailytykseen voidaan kayttaa esimerkiksi erillisia
kylmakontteja. Ruuan valmistuspaikka teltassa tulee sijoittaa tarpeeksi kauas asiakkaista.
Vaihtoehtoisesti tulee kayttaa riittdvaa pisarasuojausta ruuan valmistus-/tarjoilupisteen ja
asiakkaiden valissa. Elintarvikkeiden myyntipaikassa tulee olla asiakkaiden néahtavana kylt-
ti, josta selvidéd, kenen myyntipaikka on kyseessa.

Pisarasuoja voi vaihdella muodoltaan ja kaltevuusasteeltaan myytavan/tarjoiltavan tuotteen
vaatimusten mukaisesti. Esim. makkaragrillissa ja paellapannussa voidaan kuumuuden
vuoksi kayttaa yleensa vain suoraa pisarasuojaa. Suoran pisarasuojan tulee olla tarpeeksi
korkea tai varustettu etupdydalla tms., joka erottaa asiakkaan myytavista elintarvikkeista
(Kuva 1, esimerkki 1 ja 2).

Pisarasuojan riittavana korkeutena voidaan pitda vahintddn 30 cm, mikali myyntipistetta ja
asiakasta samalla erottaa riittavan levea suojavali, kuten vahintdan 50 cm leved etupdyta
tms. (esimerkki 2). Pisarasuoja voi vaihtoehtoisesti olla hyvinkin kalteva tai se voi muodos-
taa erillisen "tason" myytavien tuotteiden paalle, jolloin sen korkeus ei ole ratkaiseva tekija,
vaan se kuinka pitkélle myytavien elintarvikkeiden paalle suojan takareuna tulee (Kuva 1,
esimerkki 3 ja 4).

Esimerkki 1 Esimerkki 2.
o ”n aha 3
Esimerkki 3. Esimerkki 4.
oy |
‘ i
Kuva 1. Pisarasuojauksen toteutustapoja
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5.2 Kasien ja astioiden pesu

Elintarvikkeiden myyntipisteessa tulee olla mahdollisuus kasien hygieeniseen pesuun. Mi-
kali myyntipisteessa kasitellaan helposti pilaantuvia, pakkaamattomia elintarvikkeita, ka-
sienpesupiste (hanallinen kanisteri, jateveden kerdysastia, nestesaippua ja kertakaytto-
pyyhkeet) tulee sijoittaa elintarvikkeiden kéasittelytilan yhteyteen. Mikali elintarvikkeet ovat
pakattuja ja ei helposti pilaantuvia, voidaan kasihygieniasta huolehtia desinfioivilla kosteus-
pyyhkeilla.

Astioita ja tydvalineita tulee olla riittavasti, jotta niitd voidaan vaihtaa riittavan usein.

Myyntiajan ulkopuolella elintarvikkeet on sailytettava niiden ominaisuuksien kannalta tarkoi-
tuksenmukaisissa tiloissa, jotka ovat helposti puhtaana pidettavia ja joihin haittaeldinten
paasy on estetty. Myyntikalusteet ja -laitteet on myyntiajan ulkopuolella sailytettava tiloissa,
joissa kalusteiden ja laitteiden puhdistaminen voidaan tehda asianmukaisesti. Lampétila-
maaraykset koskevat myos varastointia ja kuljetuksia.

5.3 Kaytettava vesi

Kaiken kaytettavan veden tulee tayttaa talousveden laatuvaatimukset. Jatevedet tulee ke-
rata ja havittaa asianmukaisesti tapahtumanjarjestajan ohjeistusta noudattaen. Kaikkien
veden kuljetus- ja sdilytysastioiden tulee soveltua elintarvikekayttoon.

Tyo6péaivan aikana

o Ala kayta edellisena paivana haettua vetta.

o Téayta tyopaivan alussa vesikanisteri kylmalla vedella puhtaasta hanasta, ei
esim. wc:n hanasta.

e Sailytd vesi mahdollisimman viileassa paikassa.

¢ Jos taydennat kanisteria paivan aikana, huuhtele se tayttojen valilla mieluiten
kuumalla vedella.

e Varaa astia myos jatevedelle.

Tyb6péaivan lopussa
e Tyhjennd kanisterit kokonaan.
¢ Puhdista kanisterit astianpesuaineella ja harjalla. Puhdista myds hana, tiivis-
teet ja kulmat.
Jata kanisterit kuivumaan puhtaaseen paikkaan.
o Havita jatevesi asianmukaisesti.

5.3 Henkilékohtainen hygienia

Elintarvikkeita kasittelevan henkilén tydasun tulee olla puhdas. Mikéli tyosséa kasitellaan
pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita, tulee tydntekijalla olla riittava, vain elin-
tarvikehuoneistossa kaytettava suojavaatetus. Pitkien hiusten tulee olla kiinni.

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita kasiteltdesséa rakennekynnet, sormus-
ten, korvakorujen ja muiden nakyvien lavistyskorujen kaytto on kiellettya, ellei niita voi asi-
anmukaisesti suojaamalla peittdd. Mikali kasissa on ihottumaa, haava, laastari tms., tulee
kayttaa kertakayttokasineita. Kertakayttoisia suojakasineita kaytettaessa, ne tulee vaihtaa
riittavan usein, niin ettd pakkaamattomiin elintarvikkeisiin kosketaan vain puhtain kasinein.
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Ulkomyynnista vastaavan tulee jarjestaa elintarviketytssa toimivan henkilokunnan kayttéon
omat asianmukaiset wc-tilat, joissa on kasienpesumahdollisuus.

5.5 Siisteys jajatehuolto

Myyntipisteen ja laitteiden siisteydesta tulee huolehtia. Myyntipisteessa tulee olla riittava
maara kannellisia jateastioita, jotta jatteet eivat houkuttele lintuja tai muita haittaelaimia.
Kiinteat ja nestemaiset jatteet tulee toimittaa riittavan usein tapahtuman jarjestajan osoit-
tamiin jateastioihin.

5.6 Elintarvikkeiden kéasittely

Telttaolosuhteissa kaytettavat raaka-aineet tulee olla joko esikasitelty elintarvikehuoneis-
tossa tai hankittu valmistuspaikalle valmiiksi pilkottuna/esikypsennettynéa (esim. kasvik-
set/liha). Elintarvikehygieenisten riskien vuoksi telttamyyntiolosuhteet eivat paadsaantdisesti
sovellu raa’an lihan ja kalan paloitteluun tai raa’an jauhelihan kasittelyyn.

Elintarvikkeet tulee kayttaa paivaysmerkintdjen mukaisessa jarjestyksessa. Elintarvikkeita
ei saa kayttaa viimeisen kayttdpaivan jalkeen.

5.7 Kylmasailytys

Kylmasailytysta vaativille elintarvikkeille tulee olla riittavasti kylmalaitteita, -kontteja tai -
laukkuja ja niissé jokaisessa tulee olla irtolampomittari. Kylméalaukuissa ja -laatikoissa tulee
olla riittavasti kylmavaraajia. Pakasteet tulee sulattaa viiledssa ja tarpeen mukaan. Sailytet-
téessa kalastustuotteita jaissa, tulee huolehtia sulamisvesien poisjohtamisesta asianmu-
kaisesti.

Elintarvikkeet tulee sailyttda seuraavissa lampdtiloissa tai kylmemmassa:

o kylmasailytysta vaativat elintarvikkeet, yleissdanto + 6 °C
e pakasteet-18 °C
o kalastustuotteet, sulavan jaan lampdtila

5.8 Ruoan tarjoilu

Kuumana tarjoitava ruoka tulee kuumentaa vahintdén +75 °C:een ja sen tulee pysya koko
myyntiajan vahintdan +60 °C:ssa. Ruoka saa olla tarjolla enintdan 4 tuntia valmistuksesta,
jonka jalkeen tuotteet laitetaan jatteisiin. Kylmana tarjoiltava ruoka (esim. salaatti, taytetyt
voileivat) tulee sailyttdad enintdén + 6 °C:ssa. Tarjottavien ruokien lampdtilaa tulee seurata
ja kirjata saannollisesti. Ruoat tulee sailyttaa myyntilaitteessa tai muutoin niin, etta voidaan
osoittaa, ettd ruoat sailyvat lainsaadannon mukaisissa lampétiloissa koko myyntiajan.
Lampdtilojen (kylmat ja lampimat ruoat) mittaamista varten tulee olla asianmukaiset lam-
pomittarit.

Poikkeuksena edella mainittuun sailytyslampdétilaan ovat kuumentamalla valmistetut hel-
posti pilaantuvat leipomotuotteet (esim. riisipiirakat ja pasteijat), joita ei valittbmasti valmis-
tuksen jalkeen jadhdyteta kylméana varastoitavaksi. Ne voidaan sailyttdd myyntipaikassa
huoneenlammaossa valmistuspdaivan ajan, jos myymatta jddneet tuotteet havitetaan paivan

lopussa.
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Kokonaisia kalakukkoja, joita ei ole valmistuksen jalkeen jaéhdytetty enintédén + 6 °C:n sai-
lytyslampdtilaan, voi sailyttdd myyntipaikassa vastaanottopaivan ajan huoneenlammaossa.
Taman jalkeen ne tulee sailyttda enintaan + 6 °C:n sailytyslampotilassa kalakukon myyn-
tiagjan loppuun tai havittad. Myyntipaikassa sulatettuja ja kuumennettuja kalakukkoja saa
sdilyttaa huoneenlammaossa kuumennuspaivan, jos myymatta jaaneet kalakukot havitetaan
kuumennuspéaivan lopussa.

5.9 Pakkaamattomat ja pakatut tuotteet

Pakkaamattomat tuotteet tulee sailyttaa vitriineissa tai suojakupujen alla. Valmiiksi paka-
tuissa tuotteissa tulee olla asianmukaiset pakkausmerkinnat. Koti- tai maataloudessa val-
mistettujen ja myyjaisissa tai vastaavissa tilaisuuksissa tilapaisesti myytavien elintarvikkei-
den pakkauksiin tulee merkita ainakin elintarvikkeen nimi, allergiaa ja intoleransseja aiheut-
tavat aineet ja valmistuspaiva. Tama helpotus koskee yksityishenkildiden harjoittamaa elin-
tarvikkeiden myyntid. Marjojen, hedelmien ja vihannesten alkupera tulee olla ndhtavana ja
jaljitettavissd. Maistatus tulee toteuttaa hygieenisesti (esim. kayttden kertakayttotikkuja).

5.10 Omavalvonta

Elintarvikealan toimijalla tulee olla riittavat ja oikeat tiedot tuottamastaan, jalostamastaan ja
jakelemastaan elintarvikkeesta. Toimijalla tulee olla jarjestelma, jonka avulla toimija tunnis-
taa ja hallitsee toimintaansa liittyvat vaarat. Jarjestelman avulla toimija varmistaa, etta elin-
tarvike ja sen kasittely tyttavat elintarvikemaarayksissa asetetut vaatimukset. Omavalvon-
nan tulokset tulee kirjata riittavalla tarkkuudella.

Omavalvonnassa tulee esittaa elintarvikkeiden turvallisuuden kannalta téarkeéat vaiheet elin-
tarvikkeen hankinnassa, valmistuksessa, kasittelyssa ja sailytyksessa seka mainittava toi-
menpiteet naissa kohdissa esiintyvien riskien hallitsemiseksi. Omavalvonnan tulee olla,
toiminnan luonne huomioiden, riittava ja sita tulee kehittda saanndllisesti tarpeen mukaan,
esimerkiksi toiminnan muuttuessa. Omavalvontaa ja siihen liittyvaa kirjanpitoa tulee sailyt-
taa myyntipisteessé ja se on pyydettaessa esitettdva valvontaviranomaiselle. Kaikki tyonte-
kijat tulee perehdyttdéd omavalvontaan.

Omavalvonnassa tulee olla kuvattuna vahintaan:

e yhteystiedot, toiminnan kuvaus ja vastuuhenkiltt

o tuotevalikoima ja toiminnan laajuus

elintarvikkeiden hankinta ja vastaanotto (paivaykset, pakkausmerkinnat, kunto), varas-
tointi ja kuljetus

tuotteiden jaljitettavyys

tyoskentelytilat ja talousveden hankinta
kasittely/valmistusvaiheet, kylmasailytys

tarjoilu (kylma ruoka/kuuma ruoka)

kasittelyhygienia ja hygieniapassi

siivous, jatehuolto

asiakasvalitusten ja ruokamyrkytysepadilyjen kasittely

5.11 Asiakasvalitukset

Epaéiltaessa ruokamyrkytysta tulee valittomasti ottaa yhteyttd Kainuun soten ympaéristoter-
veydenhuoltoon. limoitus tehdaan puhelimitse tai Kainuun soten nettisivuilla olevalla |o-
makkeella. Terveystarkastaja antaa tarkemmat toimintaohjeet. Jos ruokamyrkytyksen ai-
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heuttajaksi epailtya tuotetta on jaljelld, tulee se saastaa ja sailyttaa kylmassa mahdollista
naytteenottoa varten. Tuote tulee jaadyttad, mikali sita ei voida toimittaa saman vuorokau-
den aikana laboratorioon (esim. viikonloppu).

Lisatietoa ulkomyynnin vaatimuksista 16ytyy Ruokaviraston internet-sivuilta.
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